Bestellschluss:

Freitag, den I\/I e n C k
06.02.2026 u a. rte
18:00 Uhr MENU SERVICE
DGE-Menii &4 Alternativ Alternativ Alternativ Dessert
Montag Vollkornpenne ,; Gulasch von Hahnchenflakes Chili con Carne vom Rind Chili sin carne 4
16.02.2026 mit Gemusebolognese ,; in TomatenrahmsoRe ,; 4 mit roten Bohnen, Mais, mit Mung Bean- 1. Milchpudding
(Sellerie, Karotte,Lauch) mit Langkornreis . Paprika und Kartoffelwiirfel "Hack" Vanille 4 _\:ﬂ
und geriebenem KasezCg = Karottensalat . dazu Weizenbrotchen 5, ) —_ 2. Kirschquark o
Karottensalat ® \;. 74 -y L
Dienstag Gemisenuggets 4 3. "Seelachs Fischli" Hahnchen Cordon bleu®™; 4 Veget. Cordon bleu
17.02.2026( (mit Mais, Karotten und Erbsen) Seelachs paniert 51 ¢ mit Pommes frites, Salzkartoffeln ® 1. Obst der Saison .
mit einem Kréuterdip mit DillsoBe 41 4 Curryketchupsof3e 5 Ketchup :f:]
Salzkartoffeln ® und Kaisergemtuse Gurkensalat >* 9 Méohrengemuse 2. Edel-Schoko-
Mohrengemiise V. ‘1 Pommes Frites “%2 Pudding 4
Mittwoch Hahnchenbrustfilet Kartoffel-Kiirbisauflauf 4 Kartoffelauflauf . ; Kartoffeleintopf ,; 4
18.02.2026 mit GefliigelsoRe * alg mit Gouda uberbacken mit Karotte, Sellerie und Lauch 1. Naturjoghurt g.I
Farfalle ,, und dazu Blattsalat Karottensticks dazu eine Rindswurst 2% abs]
Erbsengemiise mit Joghurt-Dressing ¢ g {2‘ und ein Roggenbrétchen 4 4 23 2 Kirschjoghurt 4
Donnerstag Eier-Omelette Rindergeschnetzeltes Salzkartoffeln Kartoffelpiree ,
19.02.2026 mit Krautersahnesol3e 4 in RahmsoRe 4 4 mit Sauerkraut Apfelrotkohl n alg 1. Obst der Saison '
Salzkartoffeln ® dazu Eierspatzle 5 ¢ Salzkartoffeln ® Kasslerscheibe b
und Brokkoligemtise und Apfelrotkohl " ag Erbsengemiise und Bratensof3e 5; 2. Stracciatella-Quark g
Y™ <y
Freitag Pazifisches Schollenfilet 4, g4 Brokkolicremesuppe 41 g Zwei Kofte 5
20.02.2026 mit einer Dill-SenfsoRe 4 g Quarkkaulchen 4 ¢ mit PaprikasoRe ¢ .; 1. Milchpudding Keks a'
Paprika-Ebly ,; mit Apfelmus > Salzkartoffeln ® Paprika-Ebly 51 }g-;j
dazu Blattsalat Gurkensticks und Zimt/Zucker V Brokkoligemuse . Maisgemuse 2. Fruchtjohgurt
mit Joghurtdressing ¢,y b Heidelbeer
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>

s = Vegetarische / vegane Mens bzw. vegetarische / vegane
Alternativen zu Menis mit Fleisch

PR

= Menis mit Fleischkomponenten (Rind, Gefluigel, Schwein).

Wir beziehen unser Fleisch Giberwiegend von der Familienmetzgerei Klein aus Kronberg.

Menis mit Fisch

% = Regionale Komponenten in Gerichten, die aus der Region bezogen werden. Fiir mehr Frische, kurze Transportwege und die Unterstiitzung lokaler Anbieter.

:"_ = Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem "DGE-Qualitatstandard fiir die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (DGE) als eine

Meniilinie zertifiziert.

Die Legende zur Erlauterung der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen kdnnen Sie auf unserer Homepage (www.taunus-menue-service.de) jederzeit einsehen und zum Aushang ausdrucken.




