Bestellschluss:

®

Freitag, den I\/I o k
22.08.2025 e n u arte
18:00 Uhr FEHHISERTIES
DGE-Meni &4 Alternativ Alternativ Dessert
Montag Herzhafter Erbseneintopf Kasespatzle 4 ¢4 Geschnetzeltes vom Rind
01.09.2025 mit Karotten, Sellerie mit Rstzwiebeln ,; in RahmsoRe ,; 4 1. Obst der Saison g
und Kartoffel ,; und Farmersalat ;, mit Eierspétzle 5 . @
dazu ein Weizenbrotchen ,; = und buntem Méhrengemise 2. Fruchtpudding
v. . %;m“ Erdbeere
Dienstag Brokkolicurry 4, "Kibbelinge" Hahnchen-Filet-Spiefl
02.09.2025 mit Linsen Seelachs in Backteig 41 cq,g mit PaprikasoRe ,; Joghurtdip 1. Naturjoghurt , |
und Vollkornreis mit Joghurtdip 4 Paprikasofe 41 Kartoffelptiree 4 Pommes Frites
__ und Kohlrabisticks Pommes Frites Kartoffelptiree Blumenkohl Gurkensalat 2. Edel-Schoko-
ﬁ’;}’ @™ nd Gurkensalat 0 . Blumenkohl ('%:af Pudding, @
Mittwoch Hahnchenbrustfilet "Natur" Gemiise Kottbullar 4 o3¢ Penne Nudeln 4,
03.09.2025 mit EstragonsoRe 4, mit KrautersahnesoRe ;4 TomatensoRe ,; | mit fruchtiger TomatensoRe ,; 1. Obst der Saison ‘@]
Farfalle ,; und Kartoffelpree 4 Farfalle . Ital. Hartkase *% ]
i Méhrengemiise — und Erbsengemiise Mohrengemise % und Blattsalat Kohlrabisticks 2. Panna Cotta 4
R W) mit Essig/Ol Dressing;
Donnerstag Vegetarische Bauernpfanne Schweinegeschnetzeltes Kleine Geflugelfrikadellen ,, ; E
04.09.2025 (mit Kartoffeln, Brokkoli, "Zuricher Art" 5 4 mit GeflligelsoRe 4 Y 1. Pfirsich-Maracuja g
Bohnen, Erbsen und Mohren) mit Eierspatzle , Kartoffelptiree 4 G BrokkoligemUse Joghurt
_g_ und einem Joghurtdip , und Brokkoligemuse Maisgemdiise ~und Kartoffelptiree 2. Buttermilchdessert-
& &y &P gy . Limette ,
Freitag Kabeljau 4 4 Farfalle Nudeln ,; Maiscremesuppe 4
05.09.2025] in Limetten-Petersilien-Panade mit Gemuisebélichen ,; Westfalische Pfannkuchen ,; 1. Obst der Saison w%]|

mit Dill-SenfsoRe 34
Rosmarinkartoffeln und
‘( Gurkensalat Essig/Ol ;

in fruchtiger TomatensoRe ,;

4, dazu Gurkensalat **’

mit Zimt/Zucker

\)' und Apfelmus ® .
=

2. StracciatelIa—Quarl’g

ot e _ Vegetarische MenUs bzw. vegetarische Alternativen zu
L %

Meniis mit Fleisch

@ = Menis mit Fisch

:7 = Regionale Komponenten in Gerichten, die aus der Region bezogen werden. Fiir mehr Frische, kurze Transportwege und die Unterstutzung lokaler Anbieter.

o8 = Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem "DGE-Qualitatstandard fiir die Verpflegung in Schulen und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung

e.V. (DGE) als eine Mendllinie zertifiziert.

Bio zertifiziert durch: DE-OKO-001

= Menus mit Fleischkomponenten (Rind, Gefllgel, Schwein). Wir beziehen unser Fleisch tiberwiegend von der
Familienmetzgerei Klein aus Kronberg

EU-Betrieb, EU-Zulassungs-Nr.: DE-HE 10035-EG

Die Legende zur Erlauterung der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe konnen Sie auf unserer Homepage (www.taunus-menue-service.de) jederzeit einsehen und zum Aushang ausdrucken.




