Bestellschluss:

®

Freitag, den I\/I "
enlkarte
18:00 Uhr MEND SERVICE
DGE-Meniitd Alternativ Alternativ Alternativ Dessert
Montag Zarte Putenstreifen Kartoffel- Maiscremesuppe a1 4
28.04.2025 in GefliigelsoRe 1al Gemduseauflauf 4 Eierpfannkuchen 5, ¢ 1. Obst der Saiso£
mit Vollkornreis mit Karottensalat ° Erbsengemise mit Apfelmus ®
und Erbsengemiise und Zimt/Zucker 2.Karamellpudding 4
g 7 i
Dienstag Herzhafter Linseneintopf Gemiisenuggets ;1 a3 Rinderkesselgulasch ,;
29.04.2025] (Karotte, Sellerie, Lauch) mit Krauterdip 4 Ketchup mit Eierspétzle ,; Salzkartoffeln 1. Milchpuddin&
Kartoffelwrfel 4 Salzkartoffeln Eierspétzle 5 ¢ und Butterkeks 4 4
nd Roggenbrotchen 41 4243 8 und buntem Mohrengemiise| Blumenkohl Blumenkohl . bunte Mohren 2. Fruchtjoghurt
v. S ey’ Erdb.-Rhababer .g
Mittwoch Kartoffeltaschen "Fischburger" Spiral-Nudeln ,; ,
30.04.2025|mit Tomate-Mozzarella-Fullung Fischfrikadelle 5 ¢4k ; Remoulade Ketchup mit einer Geflugelschinken- 1. Obst der Saison
leichtem Knoblauch-Dip Hamburger Brotchen ,; Sahnesol3e 4 4 Késesolie 414
_yund Ratatouillegemiise Salat, Gurke, Tomate Hartkase % 2. Buttermilchdessert
{). é" und Pommes Frites . ‘{f und weiBem Gurkensalat 4 Mango ._
Donnerstag
01.05.2025 F .
eiertag
Freitag Wiurziges Fischecurry ,; "Tortelloni Verdura" Hahnchenbrustfilet "Natur" .
02.05.2025] (Karotte, Zucchini, Paprika, Teigtaschen mit Gemusefiillung Kartoffel- Rosti- Kroketten ¢ Basmatireis 1. Obst der Saiso‘?'ﬂ-]
Chinakohl und Lachs) Spinat-KésesoRe 4 ¢ TomatensoRRe ,1 ﬂ Tomatensoﬁe,
dazu Basmatireis Blattsalat und Erbsengemiise Blattsalat 2. Fruchtpudding

&~

\/,. und Tomatensalat
e~

Jogurtdressing 4

Py
e [ )

Joghurtdressing 4

Erdbeere ; ¢ |

':g‘_]:

= Vegetarische / vegane Menis bzw. vegetarische /

vegane Alternativen zu Menus mit Fleisch

&~

= Meniis mit Fisch

Regionale Komponenten in Gerichten, die aus der Region bezogen werden. Fiir mehr Frische, kurze Transportwege und die Unterstiitzung lokaler Anbieter.

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem "DGE-Qualitatstandard fiir die Verpflegung in Schulen" und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir
Ernahrung e.V. (DGE) als eine Menillinie zertifiziert.

Bio zertifiziert durch: DE-OKO-001

_ Meniis mit Fleischkomponenten (Rind, Gefliigel, Schwein). Wir beziehen unser Fleisch iberwiegend von
~ der Familienmetzgerei Klein aus Kronberg.

EU-Betrieb, EU-Zulassungs-Nr.: DE-HE 10035-EG

Die Legende zur Erlauterung der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe konnen Sie auf unserer Homepage (www.taunus-menue-service.de) jederzeit einsehen und zum Aushang ausdrucken.




