Bestellschluss: @

Froa, e Menukarte

MENU SERVICE

18:00 Uhr
DGE-Menii &4 Alternativ Alternativ Dessert
Montag Zarte Putenstreifen Bio Kartoffeltaschen 3g Gemusebriihe mit Julienne ;
10.02.2025 in GefluigelsoRe * 5 o "Frischkése-Krauter" (Méhren, Lauch, Sellerie) 1. Obst der Saison W%
mit Semmelknodeln 5 ¢ auf Kohlrabi-M&hrengemdise Erbsengemiise Luftiger Germknddel ,; ¢ Germknodel 4 ¢4
und Erbsengemtise ) - und SahnesoRe 4 N mit heiBer Pflaumenfillung S mit Kirschfiillung 2 Karamellpudding 4
@ig @ \ und VanillesoRe 4 V
Dienstag Rahmspinat , 4 Rostbratwurst #** Rindswurst”®; Feine Hackballchen 5, Veggie Ballchen 1. Milchpudding
11.02.2025 mit Rihrei ¢ 4 mit Curry-Ketchup-SoRe 9 ijal Tomatensof3e 4, mit fruchtiger TomatensoRe ,; Butterkeks E:'_]
und Salzkartoffel ® Kartoffelwedges 5, mit Vollkornpenne ,; Penne Nudeln 4,
= und Kaisergemiise Méhrengemiise und geriebenem Kase zcyg . Ao 2. Fruchtjoghurt
v N g Kohlrabisticks b W Erdb.-Rhababer "',
Mittwoch Warmer GemUisecouscous 4 ; Herzhafter "Wiirstchengulasch”
12.02.2025| (Karotte, Porree, Paprika, Tomate) Karotten-Kurbis-Eintopf 5 4 Gefl. Bockwurst-Scheiben 2%® 1. Obst der Saison [Ws]
mit mildem Gemtise-Curry ,; mit feiner Kartoffel und Krautern in fruchtiger TomatensoR3e ,;
(Zucchini, Karotte, Lauch, e dazu ein Weizenbrétchen 4 o, e mit Farfalle Nudeln 5, % 2. Kirschjoghurt 4
Chinakohl) ﬁ‘ff'k 4 dazu Blattsalat / Joghurt-Dressing ¢ g
Donnerstag Vollkorn-Nudeln ,; Gemise-Frikadelle “Doner zum selbst bauen" planted Kebab
13.02.2025| mit veganer Linsen-Bolognese 4 ; "Kurbis-Steckriiben™ 54 Hahnchenfleisch (Veg. Fleischersatz) 1. Naturjoghurt E
(Karotte, Sellerie, Lauch) mit Kurbis-SahnesolR3e 53 4 TomatensoRe ,; Faldenbrot ,, , Salat, Gurke, Tomate
und Karottensalat 23 3| Salzkartoffeln = WeiBkrautsalat und JoghurtsoRe , ) V 2.Fruchtjoghurt Vanille
W und Brokkoligemiise ¥ | Karottensalat >3 w7
Freitag Wildlachs-Fischstébchen ,; 4 Karotten-Apfelsuppe 1 4 Héhnchenbrust "Piccata Milanese™,; 4 [ Hahnchenbrust
14.02.2025 mit Remoulade ., Cremiger Milchreis mit TomatensoRe 5; GefliigelsoRe 514 1. Obst der Saison L-:-_
Kartoffelptiree °, mit leichter Vanillenote Spaghetti Nudeln ,, und Hartkase Zc‘g Kartoffelptiree 8g
und Gurkensalat %* dazu Apfelmus ® 4|  Zimt/Zucker Méhrengemiise | Gurkensalat 23} 2. Buttermilchdessert
@%jzf @‘%g Mango 4
EU-Retrieb, EU-Zulassungs-Nr.: DE-HE 10035-EG i
) “:;"s = Vegetari_sche / veganlfa MgnUS _bzw. vegetarische / vegane @:( r?@g £y = Meq@s mit FIeisch‘korn-ponenten (Rind, Geflugel, Schwein). Wir beziehen unser Fleisch Giberwiegend von der
3 Alternativen zu Menlis mit Fleisch Familienmetzgerei Klein aus Kronberg.
@ = Menus enthalten Komponenten in BIO-Qualitat G = Menis mit Fisch
@ = '[\)/:: nA[;gﬁsgzer{ﬁ:)zrisznenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem "DGE-Qualitatstandard fiir die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine

Bio zertifiziert durch: DE-OKO-001

Die Legende zur Erlauterung der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen kdnnen Sie auf unserer Homepage (www.taunus-menue-service.de) jederzeit einsehen und zum Aushang ausdrucken.




